CORRIERE/UMBRIA

NORCIA - Inaugurala la prima edizione
dell'Autunno del gusto a Norcia. Una
manilestazione incentrata sulla qualita
delle produzioni alimentari e sulla loro
imporlanza per I'economia del lerrilorio
nursino e forlemente voluta dall'ammini-
strazione comunale che @ riuscila ad or-
ganizzarla in lempi record. Un evento
come ha precisalo il sindaco Gianpaolo
Stefanelli volto a rievocare la riscoperta
del gusto e della sicurezza alimentare
ollre che il valore ambientale di un terri-
torio "produltore” di qualita. Tale inizia-
liva si presenta in linca con le politiche
dell'amminisirazione in cui emerge la
volonta di diffondere una sana cultura
dell"alimentazione allraverso |'esaltazio-
ne della genuinita e naturalita con azioni
tese ad aumentare il valore del mercato
dei prodolli locali oltenendo vanlaggi sia
per i produltori che per i consumatori,
Nel discorso inaugurale il sindaco Stefa-
nelli ha ringraziato i ristoratori locali, le
aziende agricole e gli altri imprenditori
del posto che hanno creduto in questo
nuovo progetio destinato a divenlare uno
degli appuntamenti annuali it impor-
tanli del calendario nursino. In lema di
ringraziamenti Gianpaolo Stefanelli ha
rivollo un grazie parlicolare alla Regio-
ne, rappresentata per l'occasione da

Chef emergenti |l primo premio & andato a Fabrizio Speri

Giampiero Angelini, che ha finanzialo
I'iniziativa atiraverso i fondi comunilari
el piano di sviluppo rurale, ma anche
alla locale ConfCommercio e ad Epla
per aver collaborato attivamente e fatfiva-

Norcia Pienone per la maratona del gusto. Oggi il jprocesso al prosciutto

La qualita che fa crescere

L produzioni alimentari volano per leconomia del lerritorio

mente con il Comune. "Abbimo un
grande tesoro nella nostra Umbiria che
riesce a coniugare cultura, ambi-nle, ga-
stronomia e prodo!li tipici, un v soro dal
quale & necessario parlire per 1 ostruire

inizialive di qualitd e per farsi conoscere
non solo a livello regionale ma nazionale
e internazionale” queste le parole dell'as-
sessore provinciale Piero Mignini che ha
presieduto la cerimonia inaugurale atira-
verso il taglio del nastro. E se & vero che
I'unione fa la forza & anche vero che
I'occhio ed in questo caso il palato vuole
la sua parle, cosi il ceniro di commercia-
lizzazione nursino ha ospilalo un concor-
so di cucina per chef emergenti. A colpi
di fornello si sono sfidali sei giovani cuo-
chi: il vincitore Fabrizio Spera del palaz-
o Bontadosi di Monlefalco, premiato
dalla giuria per la realizzazione dei "Cap-
pellacci allo zafferano con ripieno di
gamberi di fiume su una vellutata di len-
ticchie e pancetta croccante™: Secondo
posto per Matteo Bini, del ristorante
Piazzetta dell'erba di Assisi e terzo per
Ez Zahar Cherkaui del ristorante Grana-
ro del Monte di Norcia. Una delle inizia-
tive piti allese per oggi (ore 15.30, sala
del consiglio maggiore del palazzo comu-
nale) & senz'altro quella del "Processo di
appello al prosciutto di Norcia IGP", un
vero e proprio procedimento giudiziario
che, dopo il primo processo tenulo nel
marzo del 2006, richiamera in causa il
re della norcineria.
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